G5 nov, 2007

Nasce "Accademia del Gusto
a Ravenna

Partono ad inizio novembre le attiviti dell Accademia del
Gusto di Ravenna, scuola di cucina nata da un'idea di Iscom
ER. Ravenna, |'ente di formazione di Confcommercio Emilia
Romagna, Ascom Ravenna, Gapar (azlenda nel settore
bakery, catering e surgelati) e GS Scozzoli (attrezzature per
la ristorazione).
L'Accademia abbraccera cingue aree, coinvolgendo chef, pa-
nificatori, pasticcieri, pizzaioli e barman, aprendo inoftre le
porte ai non professionisti, grazie ai corsi di cucina amatoria-
le, dedicando un‘area alla cucina del benessere, con i corsi
"Justwellness”,
Come primi appuntamenti a Ravenna e a Cerviz, si segnala-
no il I5 novembre “Tecnica del fredde e nuove farciture per
pizza di Domenico Scola” (8 ore), mentre il 19 novembre
sarz la volta de "Le Torte al cioccolato di Luca Mannori” (8
ore). con torte cremose al cioccolato, mousse, creme legge-
re, cremosi pralinati con inserimenti di frutta, assemblaggio,
pan di Spagna, decor: in cioccolato, e tratterd vendita, costi,
organizzazione, tendenze e gusti,
li 21 novembre verranno proposti”| pani per la ristorazione
di Piergiorgio Giorilii" (8 ore), il 22 “Happy hour: nuove idee
per le stuzzicherie e finger food di Demetrio Righetti” (4
ore}, il 26 "La tradizione vista con occhi moderni, di Paolo Te-
verini” (4 ore), sui piatti tradizio-

naii di Romagna, mentre il Corso

Barman sl terra tra novembre e

dicembre con 10 lezioni (vini, li-

‘ \ quori, distillati, caffé, stuzzichini &
allestimento di un buffet per un

MIA | cocktal party).

K Per info, contatiare lscom ER
Ravenna o iscom@ascom.ra.it
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